aA/GRQ\"N ANALITICA LABORATORIO 2012

CONTROLES DE VENDIMIA

Maduracién Fenélica (variedades uva tinta)

Pack Maduracion Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
Fendlica de analisis (€ /muestra) resultados muestra

Potencial de Polifenoles Totales
Polifenoles extraibles
Extractabilidad de polifenoles
Potencial de Antocianos Totales Basado Método Glories 28,30 4 dias Uva tinta 250 Bayas
Antocianos extrafbles

Extractabilidad de antocianos

Contribucién de la pepita

Pack Parametros Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
Fisico-Quimicos de anélisis (€ /muestra) resultados muestra
pH Potenciometro '

Acidez Total Valoracion

Densidad Densimetro 12,00 4 dias Uva tinta 250 Bayas
°Brix Refractometro

°Baume Refractémetro/Densimetro

Peso de 100 bayas Fisico !

Nota: Se recomienda enviar las muestras refrigeradas; deben llegar al laboratorio antes de las 10.00h.

Maduracién Aromadatica (variedades uva blanca)

Pack Pardmetros Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad

Fisico-Quimicos de anaélisis (€ /muestra) resultados muestra

pH Potenciémetro )

Acidez Total Valoracion

Densidad Densimetro 12,00 4 dias Uva/Mosto Blanco 250 Bayas/250 ml

°Brix Refractémetro

°Baume Refractémetro/Densimetro

Peso de 100 bayas Fisico )

Precursores aromaticos Método Williams et al. (1995) 32,00 4 dias  Uva/Vino/Mosto Blanco 250 Bayas/250 ml
con las modificaciones

glicosilados propuestas por Diez et al.(2004) y

Arévalo et al. (2005).

Nota: Se recomienda enviar las muestras refrigeradas; deben llegar al laboratorio antes de las 10.00h.

* VA no incluido.
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aA/GRQ\"N ANALITICA LABORATORIO 2012

CONTROLES DE FERMENTACION

Fermentacién Alcohoélica

Pack control nutricional Método Tarifa Obtenciéon Alcance Cantidad
de analisis (€ /muestra) resultados muestra
NFA (Nitrogeno Facilmente Asimilable) Calculo
NOPA (Nitrégeno Organico) Enzimatico 13 24 horas Mosto/Vino 150 ml
AMONIO Enzimatico
Determinaciones Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
NFA (Nitrogeno Facilmente Asimilable)  Avery 5,20 24 horas Mosto/Vino 100 ml
NOPA (Nitrégeno Organico) Enzimatico 7,00 24 horas Mosto/Vino 20 ml
AMONIO Enzimatico 7,00 24 horas Mosto/Vino 20 ml
Estudio paradas fermentacion Ensayo de 36,60 3-4 dias Vino 750 ml
alcoholica* resiembra

* Nota: Se realiza un ensayo de resiembra y se comprueba si se agotan los azlcares restantes en la muestra con parada de fermentacién alcohdlica. Se emite
un protocolo de refermentacion ajustado al volumen en bodega.

Fermentacién Maloldactica

Pack seguimiento malolactica Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
de andlisis (€ /muestra) resultados muestra
Acido L-malico Enzimatico 24 horas
Acido L-lactico Enzimatico 16 24 horas Vino 100 ml
Recuento bacterias lacticas Cultivo placa (MRS) 5 dias
Determinaciones Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Test capacidad malolactica Test cap. malolactica 18,00 24 horas Vino 500 ml
Acido L-mélico y 4cido L-lactico Enzimatico 10,00 24 horas Vino 20 ml
Acido L-malico Enzimatico 6,00 24 horas Vino 20 ml
Acido L-lactico Enzimatico 6,00 24 horas Vino 20 ml
Aplicacion de lisozima Ensayo laboratorio 16,00 10 dias Vino 11
Recuento bacterias lacticas Cultivo placa (MRS) 8,00 5 dias Vino 15 ml

* VA no incluido.
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QGROVIN

ANALITICA LABORATORIO 2012

ANALISIS ENOLOGICOS BASICOS

Pack andlisis Método Tarifa Obtencion  Alcance Cantidad
enoldgicos basicos de analisis (€ /muestra)  resultados muestra
Acido acético Enzimético
Acidez total Valoracién
Grado alcohdlico Infrarrojo 18,50 24 horas Vino 500 ml
pH Potenciémetro
SO> libre / total / SO7 molecular Ripper
Pack SO Potenciémetro-Ripper 6,50 24 horas Vino 150 ml
pH, SO, libre / total / SO, molecular
Nota: Indicar si la muestra contiene acido ascérbico
Determinaciones Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra)  resultados muestra
Acidez volatil Garcia-Tena 5,20 24 horas  Vino/Mosto 50 ml
Acido acético Enzimatico 4,20 24 horas  Vino/Mosto 20 ml
Acido citrico Enzimatico 8,00 24 horas  Vino/Mosto 20 ml
Acido tartarico Enzimatico 8,00 24 horas  Vino/ Mosto 20 ml
Acidez total Valoracion 4,20 24 horas  Vino/Mosto 50 ml
Grado alcohdlico Destilaciéon 5,20 24 horas Vino 500 ml
Infrarrojo 4,20 24 horas Vino 500 ml
pH Potenciometro 4,20 24 horas Vino 50 ml
SO> libre / SO total Ripper 4,20 24 horas Vino 150 ml
Paul 5,20 24 horas Vino 150 ml
SO, molecular Célculo 0,00 24 horas Vino 150 ml
Extracto seco Destilaciéon 5,20 24 horas Vino 500 ml
COy Cilindro Veitshochheimer 4,20 24 horas Vino 250 ml
Densidad (20/20)-Masa voltimica Densimetria 4,20 24 horas  Vino/Mosto 500 ml
Aztcares reductores Rebelein 8,00 24 horas Vino 100 ml
Glucosa / Fructosa Enzimatico 6,00 24 horas  Vino/Mosto 20 ml
Catequinas Espectrofotometria (p-DMCA) 7,00 24 horas Vino 20 ml
Grado acético Valoracion 5,20 24 horas  Vinagre 250 ml
Hierro Colorimétrico (sulfocianuro) 7,00 24 horas Vino 100 ml
Calcio Colorimétrico 8,00 24 horas Vino 100 ml
Cobre Colorimétrico 8,00 24 horas Vino 100 ml
Potasio Potenciometro 5,20 24 horas Vino 100 ml
Cloruros Valoracion 14,80 7 dias Vino 250 ml
0, disuelto Oximetria 4,20 24 horas Vino 250 ml
Potencial redox Potenciometro 4,20 24 horas Vino 100 ml
Turbidez Nefelometria 4,20 24 horas Vino 100 ml
Riqueza tartarica Carles 5,50 24 horas  Tartratos 1009

* IVA no incluido.
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ANALITICA LABORATORIO 2012

aA/GROVIN

ANALISIS MICROBIOLOGICOS (1/2)

Técnicas de cultivo en placa

Pack control microbiolégico Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Recuento levaduras Medio MEA 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento hongos filamentosos Medio MEA 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento bacterias acéticas Medio GYC 29,50 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento bacterias lacticas Medio MRS 5 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento Brettanomyces Medio DBDM 15 dias Vino/Mosto 250 ml
Determinaciones Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Recuento levaduras Medio MEA 8,00 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento hongos filamentosos Medio MEA 8,00 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento bacterias acéticas Medio GYC 8,00 2-3 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento bacterias lacticas Medio MRS 8,00 5 dias Vino/Mosto 250 ml
Recuento Brettanomyces Medio DBDM 12,90 15 dias Vino/Mosto 250 ml
Nota: En cualquier recuento microbiolégico se incluye las determinaciones de pH, SO, libre, SO, total y SO, molecular.
Técnicas microscoépicas
Determinaciones Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Observacion y diagnostico a Microscopio 4,20 24 horas Vino/Mosto 100 ml
microscopio
Viabilidad celular Tincion azul metileno 8,00 24 horas Vino/Mosto 100 ml
Determinaciones genéticas
Determinaciones Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Brettanomyces PCR 78,00 2 semanas Vino/Mosto 250 ml
Saccharomyces cerevisae PCR 150,00 2 semanas Vino/Mosto 250 ml
Control implantacién de cepa
Oenococcus oeni PCR 75,00 2 semanas Vino 250 ml
Control implantacién de cepa

* IVA no incluido.
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%GROV'N ANALITICA LABORATORIO 2012

ANALISIS MICROBIOLOGICOS (2/2)

Medios de cultivo y suministros para siembra

Tarifa € Tarifa

(24 ud.) (10 botellas 100 ml)
Medio levaduras Agar Malta 38,00 76,00
Medio Acetobacter GYC 38,00 78,00
Medio bacterias lacticas MRS 38,00 78,00
Medio Brettanomyces DBDM 86,00 -
Placas petri de 60 mm (20 ud.) 3,45 -
Anaerocult: Tiras para anaerobiosis (10 ud.) 37,00 -
Membranas estériles 0,45 um 30,00 -
Tubos solucién Ringer (20 ud.) 42,00 -
Embudo Microfil® 100 ml 14,4 -
Kit precursores aromaticos 200,00 -

* IVA no incluido.
ANALISIS ENZIMATICOS

Determinaciones Método Tarifa Obtencion Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra
Acido L-malico o L-lactico Enzimético 6,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Acido L-mélico y L-l4ctico Enzimatico 10,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
D-glucosa/D-fructosa Enzimético 6,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Amonio o NOPA Enzimatico 7,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Amonio y NOPA Enzimatico 12,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Acido citrico Enzimatico 8,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Acido D-glucénico Enzimatico 7,00 24 horas Vino/Mosto 20 ml
Glicerol Enzimatico 7,00 24 horas Vino 20 ml
Acetaldehido Enzimético 7,00 24 horas Vino 20 ml
Acido tartérico Enzimatico 8,00 24 horas Vino 20 ml

* IVA no incluido.
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aA/GRQ\"N ANALITICA LABORATORIO 2012

COLOR Y COMPUESTOS FENOLICOS (1/2)

Caracteristicas cromaticas

Pack color Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
de analisis (€ /muestra) resultados muestra

Intensidad Colorante/Tonalidad  Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 420 nm. Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 520 nm. Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 620 nm. Espectrofotometria UV-Visible

o 16,00 24 horas  Vinotinto 200 ml

IPT Espectrofotometria UV-Visible

Antocianos Espectrofotometria UV-Visible

Taninos Espectrofotometria UV-Visible

Tonalidad Caélculo

Determinaciones individuales

Intensidad Colorante/Tonalidad  Espectrofotometria UV-Visible 3,00 24 horas Vino 200 ml

indice de polifenoles totales (IPT) Espectrofotometria UV-Visible 3,00 24 horas Vino 200 ml

fndice de etanol Espectrofotometria UV-Visible 15,00 2 dias Vino 200 ml

Andlisis antocianos

Pack analisis antocianos Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
de analisis (€ /muestra) resultados muestra

Antocianos

indice de PVPP Espectrofotometria UV-Visible 20,00 2 dias Vino tinto 200 ml

(% antocianos combinados)

Determinaciones individuales

Antocianos Espectrofotometria UV-Visible 8,00 2 dias Vino tinto 200 ml

fndice de PVPP Espectrofotometria UV-Visible 15,00 2 dias Vino tinto 200 ml

(% antocianos combinados)

Estudio disminucién de pardeamientos

Pack pardeamientos Método Tarifa Obtenciéon Alcance Cantidad
de analisis (€ /muestra) resultados muestra

Abs 420 nm Espectrofotometria UV-Visible

Abs 440 nm Espectrofotometria UV-Visible 28,00 2 dias Vino 750 ml

Catequinas Espectrofotometria (p-DMCA) blanco/rosado

Estudio organoléptico Cata

NOTA: Se incluye recomendacién de tratamiento.
* IVA no incluido.
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ANALITICA LABORATORIO 2012

QGROVIN

COLOR Y COMPUESTOS FENOLICOS (2/2)

Andlisis taninos

Pack analisis taninos Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
de andlisis (€ /muestra) resultados muestra

Taninos Espectrofotometria UV-Visible 200 ml

indice de HCI Espectrofotometria UV-Visible ] N 200 ml

(grado polimerizacion taninos) P 26,00 4 dias Vino tinto

indice de gelatina Espectrofotometria UV-Visible 200 m

(% taninos astringentes)

Contenido en grandes polimeros Calculo J -

Determinaciones individuales

Taninos Espectrofotometria UV-Visible 8,00 2 dias Vino tinto 200 ml

fndice de HCI Espectrofotometria UV-Visible 10,00 2 dias Vino tinto 200 ml

(grado polimerizacion taninos)

indice de gelatina Espectrofotometria UV-Visible 12,00 4dias  Vinotinto 200 ml

(% taninos astringentes)

Andlisis de microoxigenaciéon

Pack analisis Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad

microoxigenacion de analisis (€ /muestra) resultados muestra

IC Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 420 nm. Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 520 nm. Espectrofotometria UV-Visible

Absorbancia 620 nm. Espectrofotometria UV-Visible

IPT Espectrofotometria UV-Visible

Antocianos Espectrofotometria UV-Visible

Taninos Espectrofotometria UV-Visible 38,00 2 dias Vino tinto 750 ml

Acetaldehido Enzimatico

0, disuelto Oximetro

Turbidez Nefelometria

pH Potenciometro

SO> libre/total/molecular Ripper-Paul

Tonalidad Calculo

Nota: En el andlisis de microoxigenacion se incluye cata y recomendacion de tratamiento de microoxigenacién. Para mayor efectividad es imprescindible que cada
muestra esté acompafada del impreso “DosiOx Control” (solicitar dicho impreso a nuestro Laboratorio).

* VA no incluido.
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aA/GRQ\"N ANALITICA LABORATORIO 2012

ESTUDIOS DE ESTABILIDADES Y CLARIFICACIONES

Pack estabilidad antes Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
del embotellado de anélisis (€ /muestra) resultados muestra
Pack control microbiolégico Recuento en placa

Estabilidad tartarica Conductividad/Ind. estab. tartarica

Estabilidad proteica Desnaturalizacion

(vino blanco/rosado)

Estabilidad de materia colorante Congelacién/Espectrofotometria
(vino tinto)

IC

Absorbancia 420 nm.
Absorbancia 520 nm.
Absorbancia 620 nm.

Espectrofotometria UV-Visible 42,00 2.5 dias Vino 1500 ml
Espectrofotometria UV-Visible Brettanomyces 15 dias

Espectrofotometria UV-Visible
Espectrofotometria UV-Visible

Tonalidad Caleulo .

Estudio de clarificaciones*

Completo 50,00 1 semana Vino 1500 ml
Solo bentonita 25,00 1 semana Vino 750 ml
Estudio de precipitado** 22,00 1 semana Vino 750 ml

*Nota: Se realiza un estudio inicial de la muestra de vino y en funcion de los resultados obtenidos se realizan varios ensayos con diferentes dosis. En el informe se
incluyen los resultados del analisis inicial y de los ensayos realizados con dosis de clarificantes. Incluye estabilidad proteica.

**Nota: Se realiza un estudio inicial de la muestra de vino con observacién a microscopio y en funcion de los resultados obtenidos se realizan las pruebas necesarias
para determinar la naturaleza del precipitado.

Determinaciones Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
individuales de analisis (€ /muestra) resultados muestra

Estabilidad proteica Desnaturalizacion 8,00 24 horas Vino blanco/rosado 100 ml
Estabilidad de materia colorante ~ Congelacién/Espectrofotometria 8,00 24 horas Vino tinto 200 ml
Estabilidad tartérica Conductividad/Ind. estab. tartarica 10,00 24 horas Vino 100 ml
Prueba de estabilidad tartarica Conductividad 18,00 7 dias Vino blanco/rosado 750 ml

con Estabicel (CMC)
indice de colmatacion Filtracion 3,00 24 horas Vino 500 ml

Ferrocianuro férrico en suspension  Precipitacion/Filtracion 15,00 24 horas Vino 500 ml

* VA no incluido.
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&GROV'N ANALITICA LABORATORIO 2012

ANALISIS CROMATOGRAFICOS

Determinaciones Método Tarifa Obtencién Alcance Cantidad
incluidas de anélisis (€ /muestra) resultados muestra
Aminas biégenas Cromatografia liquida HPLC 50,00 2 semanas Vino 500 ml

Histamina, Tiramina,
Putrescina, Feniletilamina,

Cadaverina

Comp. Organoclorados Cromatografia gases-masas 50,00 2 semanas Vino 500 ml

Clorofenoles y Cloroanisoles

Fenoles volatiles Cromatografia gases 78,00 2 semanas Vino 500 ml

4-¢til fenol y 4-etil guayacol
Plaguicidas y Cromatografia gases 3 semanas Vino 750 ml
fungicidas multirresiduo

(screening13 compuestos) 50,00

Ocratoxina A (OTA) Cromatografia liquida HPLC 78,00 2 semanas Vino 500 ml

* IVA no incluido.
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